
 
 

 

 

 

Vuoi imparare a creare ottimi aperitivi e cocktail, per 

migliorare il tuo lavoro al bar o semplicemente per 

passione? Questo è il corso giusto per te: potrai 

conoscere e perfezionare le tecniche di base ed 

esercitarti nella realizzazione di aperitivi e cocktail 

internazionali, ai quali potrai aggiungere la tua 

fantasia! 

DURATA 10 incontri  

FREQUENZA Due volte a settimana  (Lunedì - Mercoledì) 

DATE 
 18/09/2017 20/09/20177 25/09/2017 27/09/2017 02/10/2017 

04/10/2017 09/10/2017 11/10/2017 16/10/2017 18/10/2017 

ORARIO 19.00/23.00 

COSTO 350 € + IVA 

CONTENUTI 

 Gli attrezzi da lavoro ed il loro utilizzo 
 

 I tipi di bicchieri ed il loro utilizzo 
 

 La differenza tra pre dinner e after dinner 
 

 I distillati e le loro origini 
 

 I liquori, i vermouth e gli sciroppi 
 

 Pre dinner, wine cocktatail e analcolici e le loro decorazioni 
 

 Abbinamento cocktail/bicchiere  
 

 After dinner e digestivi 
 

 Le dosi e le miscelazioni 

DOCENTE Simone Coleschi 

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE alla fine del corso verrà rilasciato un attestato di 
frequenza 

 

   
 
 

 
Associazione del commercio, turismo, 

servizi, professioni e PMI della 
provincia di Arezzo – Confcommercio 

 
Via XXV Aprile, 6/12 Arezzo 

 
Info & Iscrizioni:  0575-350755  

formazione@confcommercio.ar.it  

                  
 
 

              


