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Corso di avvicinamento all’Aceto 
 

 
 

6 ore di formazione 
 

Martedi 21 Giugno 2016      orario 10,00 -13,00 
Giovedi 23 Giugno 2016       orario 10,00 -13,00 

  

 
 

 Camera di Commercio – Via Spallanzani, 25 - Arezzo  
 

Obiettivo del corso  

Arrivare alla conoscenza dell’aceto attraverso l’illustrazione delle procedure per giungere a creare 

un prodotto che possa avere successo sul mercato, anche al fine di implementare l’offerta 

aziendale. 

 

Destinatari 

Aziende Agricole ed Agrituristiche, Imprese della Ristorazione, Esperti del settore, Appassionati 

della materia. 

 

Programma 

Notizie storiche, usi nel tempo e curiosità. Chimica dell’aceto e biologia dei batteri acetici. 

Tecniche di preparazione degli aceti. Allestimento della materia prima. Preparazione della madre. 

 Fase Ossido-Fermentativa, Stabilizzazione dell’Aceto ed imbottigliamento. 

Aceti Balsamici – Aromatici – Medicinali – Vari. 

Normativa Nazionale ed Europea sugli aceti. 

Assaggi guidati e comparazione qualitativa degli aceti. 

 

Docente: Dott. Enzo Gigli 
Agronomo – Esperto del settore. 

 

 

Quota di partecipazione : Euro 40,00 a partecipante 

Il corso verrà attivato al raggiungimento di un numero minimo di partecipanti. 

 


